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La regulacién de las indicaciones de origen de los vinos

gallegos
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Resumen. Los vinos gallegos se caracterizan por su gran diversidad y variedad de aromas y sabores, asi como
por seguir un proceso de elaboracion lo mas fidedigno posible a la tradicion. Esto ha provocado el nacimiento de
diferentes DO y IG en una region tan pequefia como es Galicia, lo que requiere de unas normativas claras que
regulen los vinos que gocen de unas determinadas propiedades y caracteristica. Por ello, en este trabajo se lleva
a cabo una exposicion exhaustiva centrada en la elaboracion de los diferentes vinos gallegos con DO e IG, con
la finalidad de poner de manifiesto que la procedencia del vino no es tan importante como la tradicion en el
cultivo de la vid y en la elaboracion y conservacion del vino gallego, para determinar las certificaciones de

calidad descritas.

1 Introduccion

El vino es un producto que nace vinculado a la tierra. Las
regiones le dan fama a éste y €l se las da a ellas. A veces
incluso marcan su Historia, como en el caso de Galicia. En
el siglo XV tuvo lugar la Revuelta Irmandifia, siendo uno
de sus nucleos esenciales la ciudad de Betanzos, villa
tradicionalmente productora de vid. Asi, se cuenta que, en
su famosa calle de los vinos comenzo, tras un agape
democratico, un espiritu libertario en el que la poblaciéon
decidid, embriagada de Libertad, poner fin a los abusos del
Conde de Andrade, Sefior de las Tierras de Betanzos y
Pontedeume. Porque también la Historia le da sabor a cada
vino, es fundamental que cada una de sus variedades
cuente con unas regulaciones adecuadas que permitan al
cultivo de la vid desarrollarse como un producto
reclamado y competitivo.

Alguna de sus variedades mas antiguas, como el
Ribeiro, poseen bodegueros desde el siglo XVIII, como es
el caso de Anselmo Arias Teixeiro, un hidalgo de
Gabanelas, del Ayuntamiento de Carballifio, provincia de
Ourense, el cual hizo un manuscrito en 1730 sobre este
vino, con la finalidad de mejorar sus caldos. Incluso llego
a proponer la clarificacion del vino o afadir sangre de
corderos al mosto, como medida de conservacion. Y donde
no llegaria el ingenio de este hombre que hasta uso los
estudios de la musica de Athanasius para determinar las
condiciones acusticas de las bodegas y encontrar un
ambiente que permitiese la estabilidad de los mostos
durante la fermentacion?.

Cada region vinicola requiere normas de
identificacion que le permitan atender a las caracteristicas
de su producto. Pero para ello es preciso que el Estado
determine unos estandares minimos que garanticen
internacionalmente las caracteristicas distintivas de sus
vinos, desde la normativa de la Unién Europea hasta las
recomendaciones que establece la OIV.

! Becario del Programa de Becas Posdoctorales en la UNAM,
Instituto de Investigaciones Juridicas y Asesorado por el Dr.
Daniel A. Barcel6 Rojas.

Entre los criterios regulatorios, en este trabajo
entenderemos coOmo se encuentran normados, tomando
como base el reparto de competencias sobre esta materia,
las indicaciones de origen de los vinos gallegos (en
general, Indicaciones Geograficas y Denominaciones de
Origen), teniendo en cuenta tanto las variedades de uva
utilizados como los factores geograficos que pueden
plasmarse. De este modo, sera preciso examinar las
diferentes variedades de vino que se cultivan en el
territorio gallego para diferenciar aquellos que cuentan con
el privilegio de la DO y aquellos otros que simplemente
poseen la IG. Ello nos permitird analizar la relevancia que
tiene el terroir en la comercializacion del vino gallego, no
solo en relacion a la calidad del vino, sino también para el
productor que quiera elaborarlo y el consumidor que
quiera degustarlo. Asi, tal investigacion persigue la
finalidad de examinar la relevancia de la procedencia del
vino gallego como factor determinante en su elaboracion,
con el fin de favorecer el crecimiento de su mercado, tanto
en el interior de la Comunidad Auténoma gallega, como
dentro de la Nacion, de la Unién Europea o, incluso, en
todo el mundo.

2 Régimen juridico de los vinos en
Espaina

La regulacion vitivinicola espafiola guarda una estrecha
relacion con la historia constitucional, democratica y
social de este pais. Las organizaciones agrarias, entre las
que se encontraban las vitivinicolas, se constituyeron
como asociaciones corporativistas de solidaridad en las
que, aunque primaba la defensa del mercado de sus
productos, también se reivindicaban y defendian los
intereses de los pequefios agricultores, muchas veces
asediados por los impuestos y deudas. Todo ello les
obligaba a combinar el trabajo de sus fincas con el jornal

2 M. Alvarez Soaje, “Elaboracion del vino Ribeiro segin un
manuscrito del siglo XVIII”, Boletin das Ciencias, Afio 21(66),
181-182 (2008).
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en tierras ajenas. Por eso, la regulacion del vino tardd
tiempo en gozar de autonomia propia, ya que siempre se
mantuvo vinculado a cuestiones agrarias generales. Sin
embargo, pronto empezo a valorarse el terroir de los vinos,
como en el caso del Ribeiro, vino ourensano cuya
procedencia comenzd a apreciarse en América a
comienzos del siglo XIX. Sin embargo, muchos
competidores vendian vino del matute como si fuese de
esta procedencia, lo cual fue denunciado por muchos
agricultores, como una competencia desleal y una practica
fraudulenta®.

Lo mismo acontecia, paralelamente, con otros vinos
espafioles, como el Rioja, lo que condujo a que, recién
instaurada la II Republica espafiola, pudiendo considerarla
la primera Democracia plena de la nacion espafiola, se
aprobd el Estatuto del Vino en 1932% En esta regulacion
se normaban por primera vez en Espaiia las DO, aunque de
una forma muy poco flexible, dejando fuera de la
consideracion de vino a caldos como el Ribeiro, ya que no
alcanzaban la graduacion exigida por esta normativa’. Y
fue la ley 25/1970 la que permiti6 su inclusion, ampliando
las DO a otros productos diferentes del vino, pues es en
esta década cuando surgen las primeras regulaciones
comunitarias del vino y aparece la denominacion “Vinos
de Calidad producidos en Regiones Determinadas”
(VCPRD). Luego, ya en los afios 80 surgen las
Denominaciones Geograficas para bebidas espirituosas. Y
en los 90 estas Denominaciones se amplian al resto de
productos agroalimentarios: las DO Protegidas (DOP) y
las IG Protegidas (IGP), con el Reglamento (CE)
2081/1992. Ademas, las nomenclaturas nacionales,
sencillamente, se adaptaron a la europea®.

Posteriormente se aprobé el Reglamento (UE)
n.° 1308/2013 del Parlamento Europeo y del Consejo, de
17 de diciembre de 2013, por el que se crea la organizacion
comun de mercados de los productos agrarios y por el que
se derogan los Reglamentos (CEE) n.® 922/72, (CEE) n.°
234/79, (CE) n.° 1037/2001 y (CE) n.° 1234/2007. En la
actualidad, el vino europeo se encuentra regulado en el
Reglamento (CE) 1493/1999 del Consejo, de 17 de mayo
y en el Reglamento Delegado (UE) 2019/33, de la
Comision Europea, de 17 de octubre de 2018, a través del
cual se completa el Reglamento (UE) N° 1308/2013 del
Parlamento Europeo y del Consejo Europeo, el cual regula
la produccion de la vid y del vino europeo.

Conforme a la categoria 1 de la parte 2 del Anexo VII
de esta normativa, el vino debe tener, en cualquier caso, un
grado alcohdlico adquirido no inferior al 8,5-9% vol. Sin
embargo, éste puede ser superior al 4,5% vol., si esta
acogido a una DOP o a una IGP. En cuanto al grado
alcohdlico total, no puede ser superior al 15% vol., aunque
puede llegar al 20% vol. en los vinos de determinadas
zonas viticolas de la UE en las que se produzcan sin
aumento artificial del grado alcohdlico. E, incluso, pueda
alcanzar el 15% vol. en los vinos con DOP que se

3 R. Soutelo Véazquez, “Las uvas de la unién”. Organizacion y
movilizacion campesina en la vitivinicultura gallega: el Ribeiro
ourensano, 1880-1936” Historia agraria 25, 27-156 (Diciembre
2001).

4 P. Pifeiro Garcla, M. J. Garcia Rodriguez, “Las
denominaciones geograficas de calidad: un estudio comparativo

produzcan sin aumento artificial del grado alcohdlico.
Finalmente, en relacion a la acidez total, expresada en
acido tartarico, no debe ser inferior a 3,5 gramos por litro
o a 46,6 miliequivalentes por litro, salvo las excepciones
que pueda establecer la Comision.

La Ley 24/2003, de 10 de julio, de la Viiia y del Vino
derog6 a la Ley 25/1970, de 2 de diciembre, aprobada en
los ultimos momentos de la dictadura franquista. En ella
se establece la organizacion comin del mercado
vitivinicola, recogiendo el concepto de VCPRD. Segun
esta ley, la “region determinada” es el area o conjunto de
areas viticolas que producen vinos con caracteristicas
cualitativas especiales y cuyo nombre se utilice para
designar a las mismas. También define el llamado
"Sistema de Proteccion del Origen y la Calidad de los
Vinos". No obstante, posteriormente, parte del articulado
de esta Ley fue derogado por la Ley 6/2015, de 12 de
mayo, de Denominaciones de Origen e Indicaciones
Geograficas  Protegidas de  ambito territorial
supraautondémico, la cual divide, en su “Disposicion
adicional tercera. Términos tradicionales”. a los vinos en
dos niveles: los vinos de mesa y los VCPRD. Dentro de
los vinos de mesa se diferencian los sencillos de aquellos
que poseen caracteristicas exclusivas por el ambiente en el
que se cultivaron. Y en relacion con los VCPRD, se
dividen entre el Vino de Calidad con IG, los Vinos con
DO, los Vinos con DOC y los Vinos de Pago.

En relacion a los primeros, los “vinos de la tierra” son
aquellos que han sido delimitados teniendo en cuenta unas
determinadas condiciones. En cambio, “Vino de Calidad
con IG” es el producido y elaborado en una region,
comarca, localidad o lugar determinado con uvas
procedentes de los mismos, cuya calidad, reputacion o
caracteristicas se deben al medio geografico, al factor
humano o a ambos, en lo que se refiere a la produccion de
la uva, a la elaboracion del vino o a su envejecimiento.

La denominacién de origen de un vino, en cambio,
hace referencia a una region, comarca, localidad o lugar
determinado que haya sido reconocido
administrativamente para designar caldos que hayan sido
elaborados en dicho lugar con uvas procedentes del
mismo. Ademas, deben disfrutar de un elevado prestigio
en el trafico comercial en atencion a su origen, por lo que
la delimitacion geografica de la DOP debera incluir,
exclusivamente, terrenos de especial aptitud para el cultivo
de la vid. Por ello, su calidad y caracteristicas derivan
fundamental o exclusivamente del medio geografico en el
que incluyen los factores naturales y humanos. Y deben de
haber transcurrido, al menos, 5 afios desde su
reconocimiento como vino de calidad con IG para que se
le dé dicha denominacion.

Los “Vinos con Denominacion de Origen Calificada”
(DOC), deberan, ademas de los requisitos exigibles a las
DO, haber dejado transcurrir, al menos, 10 afios desde su
reconocimiento como tal y comercializarse todo el vino

entre Galicia y Espafia”, Administrando en entornos inciertos,
coord.: F. J. Cossio Silva (2009), p. 1.

3> R. Soutelo Véazquez, op. cit., pp. 143-156.

¢ P. Pifieiro Garcia, M. J. Garcia Rodriguez, op. cit., pp. 1-2.
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embotellado desde bodegas inscritas y ubicadas en la zona
geografica delimitada. También deben de contar con un
sistema de control desde la produccion hasta la
comercializacion respecto a calidad y cantidad, que
incluya un control fisico-quimico y organoléptico por lotes
homogéneos de volumen limitado y disponer de una
delimitacion cartografica, por municipios, de los terrenos
aptos para producir vinos con derecho a esa calificacion.
Ademas, las bodegas inscritas en el 6rgano de gestion de
la DOP, que habran de ser independientes y separadas, al
menos, por una via publica de otras bodegas o locales no
inscritos, solamente deberdn tener entrada de uva
procedente de vifiedos inscritos o de mostos o vinos
procedentes de otras bodegas también inscritas en la
misma DOP, y en ellas se debera elaborar o embotellar
exclusivamente vino con derecho a la misma.

En cambio, para que se pueda considerar “Vino
pago”, es preciso que la zona geografica de 1a DOP sea un
pago, entendiendo por tal, el paraje o sitio rural con
caracteristicas edaficas y de microclima propias que lo
diferencian y distinguen de otros de su entorno, conocido
con un nombre vinculado de forma tradicional y notoria al
cultivo de los vifiedos de los que se obtienen vinos con
rasgos y cualidades singulares y cuya extensiéon maxima
sera limitada reglamentariamente por la Administracion
competente, de acuerdo con las caracteristicas propias de
cada Comunidad Auténoma, sin que pueda ser igual ni
superior a la de ninguno de los términos municipales en
cuyo territorio o territorios, si fueren mas de uno, se
ubique. Ahora bien, se entiende que existe vinculacion
notoria con el cultivo de los vifiedos cuando el nombre del
pago venga siendo utilizado de forma habitual en el
mercado para identificar los vinos obtenidos en aquél
durante un periodo minimo de cinco afios.

Ademas, los vinos deberan ser elaborados y
embotellados por las personas fisicas o juridicas que, por
si mismas o por sus socios, ostenten la titularidad de los
vifiedos ubicados en el pago o con caracter excepcional y
en los supuestos que la Administracion competente lo
autorice reglamentariamente, en bodegas situadas en la
proximidad del pago que, en todo caso, deberan estar
situadas en alguno de los términos municipales por los
cuales se extienda el vino de pago o en los colindantes. Por
otro lado, toda la uva que se destine a estos vinos debera
proceder de vifiedos ubicados en el pago y el vino debera
elaborarse, almacenarse y, en su caso, criarse de forma
separada de otros vinos. Y en cuanto a su elaboracion, debe
implantarse un sistema de calidad integral, que se aplicara
desde la produccion de la uva hasta la puesta en el mercado
de los vinos. Este sistema debera cumplir, como minimo,
los requisitos establecidos para las DOC.

Esta normativa también recoge las cuestiones
relativas al envejecimiento de los diferentes vinos. Asi, sin
perjuicio de las competencias que puedan tener las
comunidades autonomas en materia de DOP e IGP, esta
normativa establece indicaciones relativas a las menciones
de envejecimiento. Y lo hace diferenciando, de nuevo, los

7 A. Masa Vazquez, “Diferencias entre vinos gallegos de la
variedad “Mencia” envejecidos en barrica y por procedimientos
alternativos” Agricultura: revista agropecuaria y ganadera 886
514-516 (2006).

vinos de mesa y los VCPRD. No obstante, Espafia no
regula aquellos vinos que lleven a cabo un proceso de
envejecimiento artificial’.

En cuanto a los vinos de mesa, los denominaremos
“Noble”, cuando se trate de vinos sometidos a un periodo
minimo de envejecimiento de 18 meses en total. En
cambio, serd “Afiejo”, cuando éste sea de 24 meses en
total. Y se le llamard “Viejo”, cuando dicho periodo
transcurrido sea de 36 meses y haya tenido un caracter
marcadamente oxidativo debido a la accidn de la luz, del
oxigeno, del calor o del conjunto de estos factores. Y el
recipiente de almacenamiento debe de ser barrica de
madera de roble de capacidad maxima de 600 litros o
botella.

En cuanto a los VCPRD, es preciso diferenciar los
vinos tintos de los blancos y rosados. En este caso, la
barrica debe ser de roble y tener una capacidad maxima de
330 litros. Esto es relevante ya que parte del
envejecimiento se hace en barrica y el resto es en botella.
En relacion a los blancos, seran “Crianza” cuando el
periodo minimo de envejecimiento sea de 24 meses, de los
que al menos 6 habrdn permanecido en la barrica sefialada.
Podremos decir que es un “Reserva” si envejecid durante
36, habiendo permanecido al menos 12 en la barrica
descrita. Y sera un “Gran Reserva” cuando el
envejecimiento minimo sea de 70 meses, estando al menos
18 en la barrica de las caracteristicas mencionadas.

En cambio, en el caso de los vinos blancos y rosados,
sera un “Crianza” cuando el periodo minimo de
envejecimiento sea de 18 meses, de los que al menos 6
habran permanecido en las barricas descritas y el resto en
botella. Sera “Reserva”, cuando envejezca por los menos
24 meses, de los que habran permanecido al menos 6 en
tales barricas y el resto en botella. En cambio, serd un
“Gran reserva”, cuando el periodo minimo de
envejecimiento sea de 48 meses, de los que habran
permanecido al menos 6 en las barricas mencionadas, y en
botella el resto de dicho periodo.

Sin embargo, cabe resaltar, por lo que a nuestro objeto
de estudio se refiere, que las primeras entidades en lograr
una certificacion de calidad de la Norma UNE 302001 en
Galicia fueron las Adegas de Vino, teniendo alguna més
de 85 afos de antigiiedad. De ahi la relevancia de nuestro
objeto de estudio, ya que constituyen un motor de
innovacion relevante para la Comunidad Auténoma de
Galicia.

3 Los vinos con IGP en Galicia

Como consecuencia de los factores econémicos, sociales
y politicos que arrastra la Historia, las variedades de uva
que se han ido cultivando no s6lo en Espaiia, sino también
en Galicia, han ido variando con el tiempo, lo que da lugar
a que podamos hablar de uvas autoctonas, foraneas y
experimentales®. Pero las que nos interesan, al objeto de
nuestra investigacion, son aquellas variedades mas

8 Xormal Dixital Agrario, “La EVEGA descubre 9 variedades de
vid exclusivas de Galicia”, Enlace: https://www.campoga
lego.es/la-evega-descubre-9-variedades-de-vid-exclusivas-de-
galicia/
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relevantes que son utilizadas por los IGP y las DOP,
consideradas como autoctonas.

Por resaltar algunas variedades de uvas blancas,
podemos encontrar la uva Albarifio, cuyo racimo es
pequeiio y da lugar a un vino de graduacion alcohdlica
media alta con acidez elevada, aromatico y equilibrado; la
Godello posee un racimo pequefio y produce vinos de
graduacion alcohdlica alta, siendo muy estructurados con
mucho cuerpo, acidez media y aromas frutales; la
Treixadura es de racimo medio y crea vinos aromaticos,
equilibrados, de graduacion alcoholica media alta y con
acidez elevada; la Loureiro es de racimo medio, sus vinos
son muy aromaticos y poseen una graduacion alcoholica
baja; la Caifio Blanco tiene un racimo medio y los vinos
que crea son aromaticos, equilibrados en acidez y de
graduacién alcohdlica media; el Torrontés es una uva de
racimo grande y produce vinos de aromas finos y de acidez
y graduacion alcohodlica media; y la Blanca Lexitima es de
racimo pequefio y sus vinos son muy aromaticos,
equilibrados en acidez y de graduacion alcohdlica alta. No
obstante, los vinos Albarifio, Treixadura y Godello se
comercializan comunmente como vinos monovarietales,
mientras que el Loureiro, Caifio Blanco, Torrantés y
Blanca lexitima se suelen cultivar mas como vinos
multivarietales, ya que su cultivo en Galicia es
minoritario’.

Por lo que se refiere a la uva tinta gallega, podemos
destacar la uva Mencia, que es una de las variedades de
uvas tintas gallegas mas cultivadas en el noroeste espafol.
En Galicia la encontramos preferentemente en las DO de
Valdeorras, Ribeira Sacra y Monterrei. Su racimo es de
tamarfio medio y compacto y su maduracion es semi tardia.
La uva Mencia produce vinos de color rojo cereza, con
intensos aromas a frutos del bosque, principalmente moras
maduras y grosellas. Cuenta con un alto contenido de
azlicar y poca acidez. Sus vinos se caracterizan por su
sabor persistente, aterciopelado y elegante. La uva
tempranillo es de racimo compacto y de gran tamafio. Esta
uva produce vinos de color rubi intenso, equilibrados y
aromaticos con notas de ciruela negra, frambuesa y cereza.
La uva caifio se cultiva principalmente en las DO Ribeiro
y Rias Baixas, es de maduracion tardia y sus racimos son
de tamafio mediano y no muy compactos. La uva espadeiro
produce racimos compactos y de tamafio mediano y sus
vinos tintos se caracterizan por su cuerpo y notable acidez.
La uva le proporciona un color cereza oscura con aromas
frutales intensos y notas especiadas. Por su parte, la uva
loureiro, o uva loureira, en su variedad tinta, es cultivada
en la DO Rias Baixas, siendo su racimo de tamafo
pequefio y maduracion tardia. Esta uva produce vinos de
gran calidad, aportando color y aroma intenso, pero dada
su escasez de produccion, no se usa para la elaboracion de
vinos monovarietales, sino como complemento de otras
variedades. La uva sousén, en cambio, es cultivada
principalmente por la DO Ribeiro, aunque también puede
encontrarse en la DO Rias Baixas. Es de racimos pequefios

9 M. Alvarez Casas, op.cit, pp. 60y 267.

19 Vinos con caracter, “Uvas tintas gallegas: sus variedades y
vinos que producen”. Enlace: https://vinosconcaracter.com/
blogs/noticias/uvas-tintas-gallegas-sus-variedades-y-los-vinos-
que-producen#merenzao

cuya brotacion es media tardia. Se utiliza principalmente
para producir vinos con notas de frutos negros (mora y
grosella negra) y florales de intensidad moderada. Esta
variedad, por su aroma frutal y su elevada acidez, es idonea
para la crianza y para complementarse con otras
variedades. La uva ferron, por su parte, es una de las tantas
variedades de uvas tintas gallegas plantadas en la DO
Ribeiro. Este tipo de uva, de racimos medianos y
compactos, suele utilizarse junto a otras variedades,
aunque también es apta para la elaboracion de vinos
monovarietales. Produce vinos equilibrados y frescos con
notas aromaticas de fruta roja, fresas, cerezas, frambuesa,
hierbas aromaticas y especias. La uva brancellao se cultiva
principalmente en la DO Ribeiro. Sus uvas se suelen
utilizar para mezclar con otras variedades, ya que aportan
matices grasos y mucho aroma a los vinos, destacando su
color purpura intenso, notas dulces y florales y equilibrada
acidez. Por ultimo, la uva garnacha se encuentra en las DO
Valdeorras, Ribeiro y Ribeira Sacra. Sus racimos son de
tamafio medio a grande y su uva produce vinos con gran
cuerpo, carnosidad y mucha graduacion alcohdlica.
Dependiendo de la zona geografica en la que se cultiva,
puede variar su aroma y sabor, pero a grandes rasgos
predominan los aromas a frutos rojos, nueces tostadas,
grosella negra o pimienta'’.

Sin embargo, en Galicia, a pesar de que e usan las
mismas uvas a lo largo del todo el territorio para producir
vinos, lo que marca la diferencia entre estos es el ferroir,
por lo que sera preciso analizar como cada una de las IGP
y DOP se buscan caracterizar a través de pulcros
procedimientos normativizados de cultivo de la vid y
elaboracion y conservacion del vino. En Galicia, de hecho,
existen 3 vinos tintos de la Tierra con IGP: Barbanza e Iria
Flavia, Betanzos y Valle de Mifio-Ourense.

El vino de la IGP Barbanza e iria Flavia, regulado por
Orden de la Xunta de Galicia!ll, se -elaborard
exclusivamente con uvas de las siguientes variedades
blancas: Albarifio, Caifio Blanco, Godello, Loureira
(Loureiro Blanco o Marqués), Treixadura, Albarin Blanco
(Branco lexitimo), Chenin Blanc (Agudelo) y Torrontés.
En cuanto a las variedades tintas, deberan ser brancellao,
Caiio Tinto, Espadeiro, Loureiro Tinto, Mencia, Souson y
Merenzao. Y cuando se trate de vinos monovarietales, al
menos el 85% de la uva utilizada serd de las variedades
mencionadas.

Los vinos designados con esta IG deberan proceder
exclusivamente de vifiedos de la zona de produccion y
elaboracion, constituida por los terrenos aptos para la
produccion de uva de los términos municipales de Boiro,
Catoira, Dodro, A Pobra do Caramifal, Pontecesures,
Rianxo, Ribeira y Valga, asi como las parroquias de
Cambofio, Fruime y Tallara del término municipal de
Lousame; las parroquias de Iria Flavia y Padron del
término municipal de Padron, y las parroquias de Barofia,
Caamaio, Queiruga, Ribasieira, San Pedro de Muro y
Xuiio del término municipal de Porto do Son.

1 Orden de 12 de julio de 2019 por la que se adopta decision
favorable en relacion con la solicitud de registro de la
modificacion del pliego de condiciones de la indicacion
geografica protegida «Barbanza e Iriay.
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En relacion al vino de la IGP Betanzos, cuya
normativa fue actualizada en el 2012'2, se elabora con las
variedades de uva blanca Godello, Albarin blanco (Branco
lexitimo), Chenin blanco (Agudelo) y Palomino. En
cuanto a las tintas, deberan ser Mencia, Brancellao,
Merenzao, Gran negro y Garnacha tintorera. En cualquier
caso, deben fabricarse con un minimo del 60% de las
variedades que figuran como recomendadas. Ademas, el
rendimiento en la extraccion del mosto y su separacion de
los orujos no sera superior a 65 litros de mosto por cada
100 kg de uva.

Deben proceder exclusivamente de vifiedos de la zona
de produccion y elaboracion, constituida por los terrenos
aptos para la produccion de uva de los términos
municipales de Bergondo, Betanzos, Coirds, Mifio y
Paderne, asi como de las parroquias de Abegondo,
Cabanas, Cerneda, Cos, Cullergondo, Leiro, Limifién,
Mabegondo, Meangos, Montouto, Presedo, Saranddns,
Vilacoba y Vios en el término municipal de Abegondo; de
las parroquias de Bandoxa, Cis, Cuifia, Mondoi, Oza,
Porzomillos, Reboredo, Salto y Vivente del término
municipal de Oza dos Rios y de las parroquias de Osedo y
Sofieiro del término municipal de Sada.

Finalmente, los vinos designados con la IGP Valle del
Mifio-Ourense/ Val do Mifio—Ourense deberan proceder
exclusivamente de vifiedos de Amoeiro (las parroquias de
Parada de Amoeiro y Trasalba), Barbadas (las parroquias
de Barbadas, Bentraces, Loiro, Pifior, Sobrado do Bispo y
A Valenza), Cartelle (las parroquias de Cartelle, San Tomé
y Sande), Coles (las parroquias de A Barra, Coles, Gueral,
Gustei, Melias, Ribela y Santo Eusebio da Peroxa),
Gomesende (las parroquias de A Guia, O Pao, Poulo, San
Lourenzo de Fustans y O Val), Nogueira de Ramuin (las
parroquias de Moura y San Miguel do Campo), Ourense
(las parroquias de Beiro, Cabeza de Vaca, Canedo, O
Castro de Beiro, Cebolifio, Cudeiro, Montealegre,
Ourense, Palmés, Rairo, Reza, Santa Marifia do Monte,
Santiago das Caldas, Seixalbo, Tras do Hospital, Trasalba,
Velle, Vilar de Astrés y Vista Fermosa), Padrenda (las
parroquias de O Condado, Crespos, Desteriz y Padrenda),
O Pereiro de Aguiar (las parroquias de Calvelle, A Lamela,
Melias, Sabadelle, San Xoan de Moreiras, Tibias y
Vilarifio), A Peroxa (las parroquias de Gueral, A Peroxay
Vilarrubin), Pontedeva (las parroquias de Pontedeva y
Trado), Quintela de Leirado (la parroquia de Quintela de
Leirado), San Cibrao das Vifias (las parroquias de Noalla,
Pazos de San Clodio, Rante, San Cibrao das Vifias, Santa
Cruz da Rabeda y Soutopenedo) y Toén (las parroquias de
Moreiras, Mugares, Toén, Trelle y Xestosa). Ademas, se
elaboraran con un minimo del 60 % de uva de las
variedades blancas Treixadura, Torrontés, Godello,
Albarifio y Loureira o de las tintas Mencia, Brancellao,
Mouraton, Sousén, Caifio Bravo, Caifio Longoy Caifio

12 Orden de 1 de febrero de 2012 por la que se modifica la Orden
de 8 de noviembre de 2000 sobre las condiciones que deben
cumplir para acogerse a la denominacién Vino de la Tierra de
Betanzos los caldos elaborados en esa comarca vitivinicola.

13 P. Pifieiro Garcia, M. J. Garcia Rodriguez, op. cit., p. 8.

14 Orden de 29 de septiembre de 2009 por la que se aprueba el
Reglamento de la Denominacién de Origen Ribeira Sacra y de su
Consejo Regulador.

Tinto. En el 40% restante es posible utilizar, para los
respectivos vinos, también, uva blanca Polomino y uva
tinta Garnacha tintorera.

4 Los vinos DOP en Galicia

Ademas, en Galicia existen 5 VCPRD con categoria de
DO: Ribeiro, Valdeorras, Ribeira Sacra, Rias Baixas y
Monterrei. Las DO mas antiguas son la del Ribeiro,
aprobada tras la promulgacion del Estatuto del Vino, en
1932, y la de Valdeorras, aprobada en 1945, tras finalizar
la Guerra Civil 3.

El Reglamento de la DOP Ribeira Sacra fue aprobado
en 1996, ratificado en 1997 y modificado en 2002 y 2006.
Posteriormente se aprob6 otro Reglamento en 2009,
modificado en 2012'*. Sus variedades de uva blanca
preferentes son Albarifio Treixadura, Godello y Loureira
(las predominantes'®), Dona Branca y Torrontés, mientras
que las tintas son Mencia, Brancellao, Merenzao, Sousén,
Caifio Tinto y Tempranillo. Y so6lo se establecen como
autorizadas las variedades tintas de Garnacha Tintorera y
Mouratén. Y lo caracteristico de esta DOP es su aridez'®.

En el caso de los vinos tintos, deberan permanecer un
minimo de seis meses en barricas de madera de una
capacidad méaxima de 500 litros. Sin embargo, si se trata
de blancos, deberan permanecer durante el mismo periodo
en barricas de madera, pero esta vez, de una capacidad
maxima de 600 litros. Y si un vino es presentado a
cualificar como barrica, obligatoriamente debera hacer
mencion de este término en su etiquetado.

Ademas, mediante la nueva contractiqueta Simmum,
la DOP de Ribeira Sacra pretende identificar a los vinos de
calidad superior. Asi, las marcas de vino blanco que
pueden acceder a esta contractiqueta son aquellas que
lleven, al menos, un 85% de las variedades Godello,
Treixadura o Albarino. En cuanto a los vinos tintos, los
monovarietales que lleven un 85% de Mencia, y los
polivarietales en los que se combinen un 60% de Mencia
con un 40% de las variedades tintas brencellao y merenzao
podran optar a esta denominaciéon. En cambio, seran
Ribeira Sacra comtin los vinos elaborados con un 70% de
variedades tintas preferentes y los Ribeira Sacra Stummum
que no alcancen los niveles analiticos u organolépticos
exigidos por esta mencion.

Su zona de produccion, amparada por su normativa,
esta constituida por las subzonas y ayuntamientos situados
en el sur de la provincia de Lugo y en el norte de Ourense,
en las riberas de los rios Sil y Mifio y sus afluentes. No
obstante, se diferencian 5 subzonas: Chantada, Quiroga-
Bibei, Ribeiras de Mifio, Amandi y Ribeiras do Sil.

En el caso de la DOP Ribeiro, su reglamento nacid,
por primera vez, en 1976, siendo modificado en 2004

15 M. Alvarez Casas, Estudio de la composicion polifenélica de
los vinos blancos de Galicia y alternativas de aprovechamiento
de los subproductos de vinificacion, Tesis Doctoral (2014),
pp- 58-59.

16'S. Rebolo Lopez, Estudio de la composicién polifendlica de
los vinos tintos gallegos con D. O: Ribeiro, Valdeorras y Ribeira
Sacra, Tesis Doctoral (2007), p. 6.
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y aprobandose su normativa actual también en 2009'7. La
elaboracion de sus vinos protegidos se realiza
exclusivamente con uvas de las variedades tintas Caifio
tinto, caifio bravo, caifio longo, garnacha tintorera, ferron,
souson, Mencia, tempranillo y brancellao y con las
variedades blancas Treixadura, Palomino, Torrontés,
Godello, Macabeo, Albillo, Loureira y Albarifio. Sin
embargo, de todas estas variedades se consideran como
principales la Treixadura y los caifios. Los tostados
blancos se elaboran exclusivamente a partir de uvas de las
variedades Treixadura, loureira, torrontés, Godello y
Albarifio y los tostados tintos de las variedades caiflo tinto,
caifio bravo, caifio longo, ferron, souson, brancellao y
Mencia. Ademas, esta DOP no exige un envejecimiento
minimo en barrica ni un uso minimo de uva de una
determinada variedad, sino, simplemente, que los vinos se
elaboren en el lugar y cumplan unas caracteristicas
determinadas.

La zona de produccion aprobada por esta normativa
son los Ayuntamientos de Ribadavia, Arnoia, Castrelo de
Mifio, Carballeda de Avia, Leiro, Cenlle, Beade, Punxin y
Cortegada; las parroquias de Banga, Cabanelas e O Barén,
en el ayuntamiento de O Carballifio; las parroquias de
Pazos de Arenteiro, Albarellos, Laxas, Cameixa y Moldes
en el ayuntamiento de Boboras; los lugares de Santa Cruz
de Arrabaldo y Untes en el ayuntamiento de Ourense, y del
ayuntamiento de Toén los lugares de Puga, A Eirexa de
Puga, O Olivar, el pueblo de Fea y Celeiron y la parroquia
de Alongos; y el pueblo de A Touza del ayuntamiento de
San Amaro.

En cuanto a la DOP Valdeorras, su Reglamento se
aprobo en 1977, fue modificado en el 2000 y su actual
regulacion igualmente se aprobd en el 2009'%. Solo se
consideraran vinos de esta DOP los que reunan unas
caracteristicas especificas y siempre que se encuentren
situados en los municipios de O Barco de Valdeorras, O
Bolo, Carballeda de Valdeorras, Larouco, Petin, A Rua,
Rubia y Vilamartin de Valdeorras. La elaboracion de los
vinos protegidos se realizarda exclusivamente con
determinadas uvas. Asi, seran uvas blancas preferentes las
de Godello, Loureira, Treixadura, Dona branca, Albarifio,
torrontés y lado. Las preferentes tintas seran, en cambio,
Mencia, tempranillo (aratixa), brancellao, merenzao,
souson, caiflo tinto, espadeiro y ferron. En cambio, sélo se
autorizan las uvas tintas gran negro, garnacha tintorera y
mouraton y las blancas palomino.

Los tipos de vino amparados por esta DO hacen una
diferenciacion entre blancos, tintos, espumosos y tostados.
En cuanto a los vinos blancos, diferenciamos el Valdeorras
Godello, que es elaborado con el 100% de uvas
procedentes de la variedad Godello; el Valdeorras
variedades nobles, que son producidos con un minimo del
85% de uvas de variedades preferentes blancas; y el
Valdeorras blanco, que se hace con uvas procedentes de
variedades blancas preferentes y autorizadas.

17 Orden de 30 de julio de 2009, por la que se aprueba el
Reglamento de la Denominacion de Origen "Ribeiro" y de su
Consejo Regulador.
18 Orden de 24 de noviembre de 2009 por la que se aprueba el
Reglamento de la denominacion de origen Valdeorras y de su
Consejo Regulador.

En relacion con los tintos, cabe diferenciar el
Valdeorras Mencia, que es elaborado con el 85% de uvas
procedentes de la variedad Mencia; el Valdeorras
variedades nobles, que se hacen con un minimo del 85%
de uvas de variedades preferentes tintas; y el Valdeorras
tinto, que se elabora con uvas procedentes de variedades
tintas preferentes y autorizadas. En cambio, solo existe una
variedad de espumoso en esta DO (Valdeorras espumoso,
que es vino espumoso obtenido segin el método
tradicional, elaborado con un minimo del 85% de uvas de
la variedad Godello) y de tostado (Valdeorras tostado que
es un vino naturalmente dulce, que se elabora a partir de
variedades tintas o, si es de uva blanca, ésta serd de la
variedad Godello).

La DO Rias Baixas también aprobo su Reglamento en
el 2009'° y su zona protegida se encuentra constituida por
5 comarcas o subzonas, que se corresponden con la del Val
do Salnés (donde se concentran la mayor parte de los
vifiedos y representa el 60% de la produccion de esta
DO?%), Condado de Tea, Soutomaior y Ribeira do Ulla. De
esta forma, mientras que esta ultima se encuentra en la
provincia de A Corufia, las restantes se situan en la
provincia de Pontevedra.

Las uvas para elaborar vinos con esta DOP, ademas
de proceder de las tierras ya descritas, deben usar, como
variedades blancas preferentes, la Albarifio (representando
el 96% de la produccion total de esta DO?'), Loureira
blanca o Marqués, Treixadura y Caifia blanca y como
autorizada la Torrontés y Godello. En cambio, para los
tintos, la uva preferente sera Caifia tinta, Espadeiro,
Loureira tinta y Sousén y la autorizada la Mencia,
Brancellao y Pedral.

En cuanto a los vinos amparados por esta DOP, es
preciso diferenciar los vinos blancos de los tintos y
espumosos. En cuanto a los primeros, podemos diferenciar
el Rias Baixas Albarifio, que es un vino monovarietal
elaborado con el 100% de uvas de la variedad Albarifio; el
Rias Baixas Condado do Tea, elaborado en esa zona con
uvas de las variedades Albarifio y Treixadura en un 70%
como minimo, siendo el resto de las demas variedades,
todas ellas producidas en esa subzona; el Rias Baixas
Rosal, producido en esa zona a partir de uvas de las
variedades Albarifio y Loureira en un 70% como minimo,
siendo el resto de las demas variedades, todas ellas
producidas esa subzona; el Rias Baixas Salnés, que se
prepara en la misma a partir de uvas de las variedades
preferentes en un 70% como minimo, siendo el resto de las
demas variedades, todas ellas producidas en esa subzona;
el Rias Baixas Ribeira do Ulla, preparado en esa subzona
a partir de uvas de las variedades preferentes en un 70%
como minimo, siendo el resto de las demas variedades,
todas ellas producidas en ese lugar; el Rias Baixas, como
genérico, elaborado a partir de las variedades blancas
reconocidas, producido, elaborado, embotellado y
etiquetado en cualquiera de las subzonas mencionadas; y

19 Orden de 21 de julio de 2009, por la que se aprueba el
Reglamento de la Denominacion de Origen "Rias Baixas" y de
su Consejo Regulador.

20 M. Alvarez Casas, op.cit, p. 58.

2! Idem.
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el Rias Baixas Barrica, procedente de vinos definidos
anteriormente que en su proceso de elaboracion
permanezcan en envases de madera de roble de un tamafio
no superior a 600 litros, indicandose en todo caso el
tiempo, en meses o afios, que han permanecido en los
citados envases. En cuanto a los tintos y espumosos, deben
ser elaborados a partir de las variedades de uvas
mencionadas y en las tierras anteriormente descritas.

Por ultimo, en relacion a la DO Monterrey, su
Reglamento, que fue aprobado en 2009%, al igual que los
anteriores, recoge también las caracteristicas que deben
diferenciar a estos vinos del resto. La zona de produccion
de los vinos protegidos por esta DO esta constituida por
dos subzonas: la del Valle de Monterrei y la ladera de
Monterrei. La primera abarca las parroquias de Castrelo do
Val, Pepin y Nocedo do Val del ayuntamiento de Castrelo
do Val; las parroquias de Albarellos, Infesta, Monterrei y
Vilaza del ayuntamiento de Monterrei; las parroquias de
Oimbra, Rabal, y San Cibrao del ayuntamiento de Oimbra
y las parroquias de Abedes, Cabreiroa, Feces de Abaixo,
Feces de Cima, Mandin, Mourazos, Pazos, Queizas, A
Rasela, Tamagos, Tamaguelos, Tintores, Verin y Vila
Maior do Val del ayuntamiento de Verin. La segunda, en
cambio, se comprende el ayuntamiento de Vilardevos, las
parroquias de Gondulfes y Servoi del ayuntamiento de
Castrelo do Val; las parroquias de As Chas, Bousés,
Vidiferre y A Granxa del ayuntamiento de Oimbra; las
parroquias de Flariz, Medeiros, Estevesifios y Vences, del
ayuntamiento de Monterrei; la parroquia de Queirugas del
ayuntamiento de Verin; del ayuntamiento de Riods las
parroquias y lugares siguientes: la parroquia de Castrelo
de Abaixo; de la parroquia de Castrelo de Cima: los
lugares de Castrelo de Cima, Covelas, O Mourisco, San
Paio y A Veiga do Seixo; de la parroquia de Fumaces: el
lugar de Fumaces; de la parroquia de Progo: los lugares de
Progo y Pousada; de la parroquia de Rios el lugar de
Florderrei.

En cuanto a las uvas de esta DO, las blancas
preferentes son dona Branca, Godello (siendo el 70% de la
produccion?) y Treixadura (que constituye el 25% de la
produccion®¥), mientras que las autorizadas son Albarifio,
branca de Monterrei, caifio branco y Loureira. Para tinto,
se establecen como preferentes las Mencia y merenzao
mientras que las autorizadas son arauxa (tempranillo),
caifio tinto y souson.

Los tipos de vinos amparados por la denominacion de
origen Monterrei son el Blanco Monterrei, que se elabora
con un minimo del 60% de uvas de las variedades blancas
preferentes, siendo el resto de las variedades blancas
autorizadas. Deben tener una graduacion alcoholica
adquirida minima en volumen de 11%, una acidez volatil
maxima de 0.75 gramos por litro, una acidez total minima

22 Orden de 30 de julio de 2009, por la que se modifica el
Reglamento de la denominaciéon de origen Monterrei y de su
Consejo Regulador.

M. Alvarez Casas, op.cit, p. 59.

24 Idem.

25 Ibidem, pp. 280-329.

26 S, Rebolo Lépez, Estudio de la composicion polifendlica de
los vinos tintos gallegos con D. O: Ribeiro, Valdeorras y Ribeira
Sacra, Tesis Doctoral (2007), p. 161.

de 4,5 gramos por litro de tartarico y un contenido en
sulfuroso no superior a 160 miligramos por litro; y el Tinto
Monterrei, que se prepara con un minimo del 60% de uvas
de las variedades tintas preferentes y el resto, de las
variedades tintas autorizadas. En este caso, debe tener una
graduacion alcohdlica adquirida en volumen minima de
11%, con una acidez volatil maxima de 0.80 gramos por
litro, una acidez total minima de 4,5 gramos por litro de
tartarico y un contenido en sulfuroso no superior a 150
miligramos por litro. Ademas, los vinos blancos y tintos
sometidos a un proceso de envejecimiento en barricas de
roble podran utilizar los términos “barrica”, “crianza”,
“reserva” y “gran reserva”, segln la legislacion vigente.
Estos tendran una graduacion alcohélica adquirida minima
en volumen de 12%, en el caso de los tintos, y de 11,5%,
en el caso de los blancos, una acidez volatil maxima de
1 gramo por litro hasta 10% vol. y 0,06 gramos por litro
por cada grado de alcohol que exceda de 10% vol., una
acidez total minima de 4,5 gramos por litro de tartarico y
un contenido en sulfuroso no superior a 160 miligramos
por litro.

Sin embargo, a pesar de las diferencias aromaticas y
de sabor que hemos desarrollado, no es posible diferenciar
los vinos de las diversas DOP gallegas por sus
componentes polifenodlicos, ni los blancos?’ ni los tintos®,
por lo que queda clara que, en esta region, el ferroir no es
una caracteristica determinante, sino el tipo de uva
utilizada.

Ademas, los vinos gallegos deben enfrentarse a los
diferentes retos que las circunstancias actuales establecen,
como el uso de fitosanitarios que respeten el
medioambiente, el cuidado con el mismo, los excedentes
0, como en su momento, la proteccion de los pequefios
productores. En relacion a esta 0ltima cuestion, el
fenomeno de los conocidos como “furanchos” o
“loureiros” ha servido para resolver, en gran medida, esta
situacion, regulados por Decreto de la Xunta de Galicia en
el 2012%. Se trata de locales utilizados principalmente
como vivienda privada pero donde sus propietarios/as
venden el excedente del vino de la cosecha propia,
elaborado en casa para su consumo particular, junto con
las tapas que, como productos alimenticios preparados
regularmente por ellos, sirvan de acompafiamiento. A
estos efectos, tendra la consideracion de excedente del
consumo propio una cantidad de vino que no exceda de la
que se obtenga de aplicar a la superficie de su vifiedo un
rendimiento méaximo de 0,65 litros por metro cuadrado.
Ademas, permiten dinamizar el turismo enogastronémico
gallego?®.

En cuanto al medioambiente, recientes estudios
permiten convertir en fertilizantes utiles e, incluso, en
productos fitosanitarios, desechos del vino, lo que supone

27 Decreto 215/2012, de 31 de octubre, por el que se regulan los
furanchos de la Comunidad Auténoma de Galicia.

2 N. Mor6n Corujeira y F. Fusté Forné, “La tradicion
enogastronémica y el turismo: el caso de los furanchos (Galicia,
Espaiia)”, Revista Internacional de Turismo, Empresa y
Territorio, 5(2), 146-161 (2021).
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una innovaciéon muy relevante en el cultivo de la vid®. Y
en ello tienen un papel fundamental los Consejos
Reguladores, siendo importantes motores de impulso de
las innovaciones no solo en el cultivo de la vid, sino
también en los procesos de elaboracion y conservacion del

vino*°.

5 Conclusiones

Por tanto, ha quedado patente, a lo largo de estas paginas,
o asi lo creemos, la relevancia de los procesos de cultivo
de la vid y elaboracion del vino en la conformacion de las
IGP y DOP, ya que son dichos métodos los que dan a este
producto sus caracteristicas diferenciadoras, permitiendo
hablar de diversas variedades de vinos. Por tanto, mas que
la zona donde se cultiva y elabora un vino, lo que le otorga
sus propiedades es, en realidad, el respeto a determinadas
formalidades productoras que permiten diferenciar a un
mismo producto de otros de similares propiedades y
otorgarle una singularidad determinante.

Los compuestos polifendlicos no permiten determinar
la calidad de un vino, sino que ésta viene marcada por
cuestiones subjetivas como el aroma y el gusto, siendo
cualidades que no pueden ser conmensuradas a través de
datos objetivos. Esto hace que sea fundamental que los
vinos busquen diferenciarse no sélo por el terroir, a través
de las condiciones ambientales en las que se dan, sino
también mediante las técnicas de cultivo, elaboracién y
conservacion.

Por ello, cobra gran relevancia la existencia de unas
regulaciones que protejan los vinos que cuenten con unas
caracteristicas muy valoradas en el mercado mediante el
respeto de rigurosos procedimientos de cultivo de la vid y
producciéon y envejecimiento de sus caldos, lo que se
traduce en la plasmacion del reconocimiento mediante IGP
y DOP. De esta forma, dichas menciones de calidad han
servido, a través de sus regulaciones y distinciones, para
mantener las caracteristicas tradicionales de los diferentes
vinos gallegos y ofrecerle al consumidor garantias de la
calidad de los mismos.

Se ha podido observar que existe un marcado interés
en las IGP y DOP gallegas por mantenerse fieles a las
tradiciones, al priorizar en la elaboracién de sus vinos el
uso de determinadas uvas que se consideran autdctonas de
la region, en ocasiones incluso de forma exclusiva. Sin
embargo, tanto las IGP como las DOP le dan una gran
relevancia a la zona de produccion y embotellado como
requisito fundamental para que puedan considerarse vinos
con esa calidad, a pesar de que no sea tanto la zona sino
los procesos de elaboracion los que marquen las
diferencias de estos productos. Es decir, en la actualidad,
las innovaciones tecnoldgicas permitirian obtener muchas
de las caracteristicas que poseen algunos vinos gallegos a
través de procesos quimicos adecuadamente utilizados.
Sin embargo, no es eso lo que tiene en cuenta el
consumidor, sino que lo que este valora es su procedencia.

Por tanto, lo que realmente prima en los vinos con IGP
0 DOP no es tanto el resultado final. No se trata de que el

2 M. Alvarez Casas, op.cit., pp. 294-320.
30 A. Macias Vazquez, X. Vence Dela, “As denominacions de
orixe na orientacion competitiva dos procesos de innovacion dos

sabor o el aroma tenga determinadas propiedades. Lo que
se busca es que las caracteristicas refinadas y rigurosas que
poseen esos vinos que gocen de esas certificaciones de
calidad, procedan de procesos naturales, tradicionales,
vinculados a la Tierra y a la Historia. No cabe duda de que
la tecnologia todavia no permite suplantar la calidad de la
mayoria de los vinos que cuentan con IGP y DOP. Pero lo
que el estudio de la normativa relativa a las mencionadas
certificaciones de calidad demuestra es que lo que
realmente se buscar normar es la fidelidad a la tradicion en
la elaboracion del vino de un determinado territorio.
Incluso se valora el compromiso de ese producto con la
tierra, con sus habitantes. Se trata de que el consumidor
sienta que los lugarefios de la zona donde se elabora un
vino determinado identifican a la marca del mismo como
propia del lugar y se enorgullecen de ella, porque también
contribuye a mejorar el entorno en el que se elabora.

En definitiva, lo que este estudio buscaba exponer es
que los vinos gallegos deben valorarse por los mismos
criterios que se valora a Galicia. No es tanto la tierra lo que
define a esta region, sino su tradicion, su cultura y la forma
de ser de los habitantes que la componen. Y lo mismo
puede decirse en el caso de los vinos gallegos. Su
relevancia no reside tanto en la tierra en la que se cultiva 'y
elabora, sino en el respeto por la tradicion a la hora de
cultivarlo y producirlo, asi como por el uso de aquellas
uvas que se consideran autoctonas de esta Comunidad
Autonoma. Mas que de terroir, debemos hablar de terrinia;
de la gente, del hogar.
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